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CARACTERISTICAS

Alcohol:
13.5% Ale. Vol

Variedad:

Grenache Noir.

Tipo de vino:

ROSADO

TERROIR
Suelo: Calcareo y pedregoso.
Clima: Desértico, temperaturas diurnas calidas y noches frias, que ayuda

al buen desarrollo de la uva.

ELABORACION

Vendimia: Manual, buscando la 6ptima maduracion de cada racimo vy,

durante la noche, conservando el fruto fresco en su traslado a la bodega.

Vinificacion: Maceracion por 24 horas, fermentacion a temperatura de
15° a 18°C con duracion de 10 a 14 dias.

Anejamiento: Sin crianza.

NOTAS DE CATA

Vista: Color rubi brillante.
Nariz: Presenta notas de frutos rojos resaltando la cereza y fresa.

Boca: Es un vino amable y facil de tomar, lo que lo hace un vino para

cualquier ocasion.
Temperatura: Servir entre 7%y 10° C

Maridaje: ldeal para el verano para acompanar con ensaladas, pastas y

pescados.
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Tipo de vino: Alcohol: Variedad:
TINTO JOVEN 13.9% Ale.Vol Syrah
TERROIR

Suelo: Calcareo y pedregoso.
Clima: Desértico, temperaturas diurnas calidas y noches frias, que ayuda
al buen desarrollo de la uva.

ELABORACION

Vendimia: Manual, buscando la 6ptima maduracion de cada racimo Yy,

durante la noche, conservando el fruto fresco en su traslado a la bodega.

Vinificacion: Maceracion en frio por 3 dias, fermentacion a temperatura

de 25° a 28°C con duracion de 8 a 12 dias.

Anejamiento: Sin crianza

NOTAS DE CATA
Vista: De color rojo rubi intenso con matices violaceos.

Nariz: Presenta notas de frutos rojos resaltando la cereza, grosellas,
también ciruela, con la oxigenacion aparecen notas a violetas

destacando la gran variedad que es el Syrah del desierto.

Boca: Es un vino amable y facil de tomar, de estructura media que hace

que sea un vino para cualquier ocasion.
Temperatura: Servir entre 15° y 18° C

Maridaje: Ideal para acompanar con pastas y carnes rojas no muy

grasosas.
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CARACTERISTICAS
Tipo de vino: Alcohol: Variedad:
TINTO CRIANZA 13.9% Alec.Vol Syrah
TERROIR

Suelo: Calcareo y pedregoso.
Clima: Desértico, temperaturas diurnas calidas y noches frias, que ayuda

al buen desarrollo de la uva.

ELABORACION

Vendimia: Manual, buscando la 6ptima maduracion de cada racimo Yy,

durante la noche, conservando el fruto fresco en su traslado a la bodega.

Vinificacion: Maceracion en frio por 3 dias, fermentacion a temperatura

de 25° a 28°C con duracion de 8 a 12 dias.

Anejamiento: 12 meses en barrica

NOTAS DE CATA
Vista: De color rojo rubi intenso.

Nariz: Presenta notas de frutos rojos, frutos negros maduros resaltando

grosellas con notas sutiles de coco y chocolate.
Boca: Es un vino de estructura alta con buen volumen de boca.
Temperatura: Servir entre 15y 18° C

Maridaje: Ideal para acompanar con carnes de caza.



ELP

M~ O

25

~

58

/

OLVORIN

- 14> 577

IO
AT
o"l \_ui "

W

FICHA TECNICA

CABERNET SAUVIGNON
2022
CARACTERISTICAS

Alcohol:
TINTO CRIANZA 13.9% Alec.Vol

Tipo de vino: Variedad:

Cabernet Sauvignon
TERROIR

Suelo: Calcareo y pedregoso.

Clima: Desértico, temperaturas diurnas calidas y noches frias, que ayuda

al buen desarrollo de la uva.

ELABORACION

Vendimia: Manual, buscando la 6ptima maduracion de cada racimo Yy,

durante la noche, conservando el fruto fresco en su traslado a la bodega.

Vinificacion: Maceracion en frio por 3

de 25°

dias, fermentacion a temperatura

a 28°C con duracion de 8 a 12 dias.

Anejamiento: 14 meses en barrica

NOTAS DE CATA

Vista: De color granate intenso brillante.

Nariz: Presenta notas de frutos negros maduros, mermeladas, menta,

notas de humo y chocolate.

Boca: s un vino con buan estructura, de largo final y complejo.
Temperatura: Servir entre 15y 18° C

como

Maridaje:

Ideal para acompanar comidas condimentadas,

estofados de cordero, filete mignon, barbacoa de res.



